QE EGZAMIN absolwenci i uczniowie
POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE_styczen-luty 2019

(nowy egzamin)
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A.18 |Prowadzenie sprzedazy 1 0 0,0% 0 0 - 0 0 -
A.30 |Organizacja i monitorowanie przeptywu zasoboéw i informacji w procesach produkcji, dystrybucji i magazynowania 0 0 - 6 2 33,3% 0 0 -
A.32 |Organizacja i monitorowanie przeptywu zasobow i informacji w jednostkach organizacyjnych 22 22 100,0% 22 15 68,2% 22 15 68,2%
kS A.35 |Planowanie i prowadzenie dziatalnosci w organizacji 0 0 - 3 3 100,0% 0 0 -
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’é _ E.12 [Montaz i eksploatacja komputeréw osobistych oraz urzadzen peryferyjnych 3 0 0,0% 4 2 50,0% 1 0 0,0%
© X~
g é E.13 |Projektowanie lokalnych sieci komputerowych i administrowanie sieciami 4 4 100,0% 2 1 50,0% 1 0 0,0%
fé % E.14 |Tworzenie aplikacji internetowych i baz danych oraz administrowanie bazami 22 11 50,0% 8 0 0,0% 8 0 0,0%
g R.09 |Prowadzenie chowu, hodowli i inseminacji zwierzat 0 0 - 3 2 66,7% 0 0 -
2 R.16 |Organizacja i nadzorowanie produkcji rolniczej 11 11 100,0% 11 1 9,1% 11 1 9,1%
R.22 |Organizacja prac zwigzanych z budowa oraz konserwacjg obiektéw matej architektury krajobrazu 0 0 - 1 100,0% 0 0 -
T.06 |Sporzadzanie potraw i napojéw 2 2 100,0% 0 - 0 0 -
T.11 [Planowanie i realizacja ustug w recepcji 0 0 - 5 1 20,0% 0 0 -
T.12 |Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi hotelarskie 17 17 100,0% 17 11 64,7% 17 11 64,7%
T.15 |Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych 8 8 100,0% 8 5 62,5% 8 5 62,5%

* dotyczy zdajqcych, ktdrzy przystapili do obu czesci w danej sesji Okregowa Komisja Egzaminacyjna w tomzy K.N.



